gShop@Old

Dane aktualne na dzien: 19-05-2024 02:34

Link do produktu: https://www.esklep.buszek.com/kawa-mielona-250g-ursus-100-lecie-etiopia-p-18251.html

Opis produktu

Kawa Mielona 2509, Ursus 100-lecie

Etiopia
Cena

Numer katalogowy
Kod EAN

Producent

35,00 zt
SKAWA UR1_M_250G
5908249902176

Brak
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Etiopia Dijmmah PREMIUM kawa ziarno srednio palona 1kg

Wspaniate ziarno z ojczyzny kawy inspiorowane
wyprawg Ursusem Dookota Swiata

Zacznij swojg podroz przez smaki catego swiata!

Etiopia kawa PREMIUM The Ursus Edition ziarno 1kg

¢ Gatunek: 100% arabika

¢ Profil palenia: $rednie

¢ Odmiana: Heirloom

e Wysoko$¢ upraw: 1440 - 1780 m.n.p.m.
¢ Metoda obrébki: natural

e Masa netto: 1kg

PROFIL SMAKOWY:
e praliny
e cytrusowy

AROMAT

e akcent owocow i orzechow
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Bardzo dobrze nada sie na espresso i mleczne kawy na jego bazie, ale “przeciagnieta” tez smakuje wysmienicie.

Warta uwagi ze wzgledu na swoj egzotyczny smak, nieporéwnywalny do zadnej innej kawy.

ETIOPIA:

Region znany jest z idealnych warunkow klimatycznych do uprawy kawy. Wszystko to z powodu duzych wysokosci
miedzy 1400 - 1900 metréw, obfitych opaddw, optymalnej temperatury i bogatej gleby.

Kawowiec rosnie w cieniu, zbidr jest reczny, a stopien mechanizacji znikomy.

90% kawy z Etiopii pochodzi ze zbioréw w lesie lub przydomowych ogrédkach, a zorganizowana uprawa na
farmach to tylko 10%.

Innymi stowy, kawa w Etiopii wcigz rosnie “na dziko” i zbiera sie jg tak jak w Polsce grzyby czy jagody

Idealna, gdy chcesz sie odprezy¢ po catym dniu pracy.

Proces palenia kawy skfada sie gtéwnie z 2 etapow.

1. Suszenie

Najpierw ziarna przechodzg przez etap suszenia, usuwajgc ich naturalng wilgo¢. Kawa ma az do 12% wilgotnosci
wiec jej sporg czes¢ musimy sie pozby¢, po wysuszeniu spada ona od 0,5% do 1,5%.

2. Brgzowienie
Po obnizeniu wilgotnosci przechodzi sie do jej koloru. Etap ten rozwija aromat i smak kawy.

Ziarna poddawane sg reakcji Maillarda ,,Cukry redukujgce i aminokwasy wzajemnie reagujg, tworzac przy tym setki
réznych zwigzkéw aromatycznych i barwnych”

Podczas palenia kawy, ziarna pekajg podczas palenia, wytwarzajgc przy tym reakcje egzotermiczng, ktéra wptywa
na gteboko$¢ i stopien palenia.

» Po pierwszym peknieciu” - Srednio palona

» Po drugim peknieciu” - mocno palona

ZAPARZAJ TAK JAK LUBISZ!

Opakowanie zachowujgce swiezos¢ kawy.
Zastosowane opakowania wyposazone sg w jednostronny zawor zapewniajgcy utrzymanie swiezosci kawy.

Zawér zapewnia odgazowanie kawy po paleniu, jednoczesnie zapobiega dostepowi powietrza do srodka
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opakowania.
Opakowanie posiada system wielokrotnego zamykania pozwalajgcy zachowa¢ smak i aromat kawy.

Cechy naszego opakowania:

e wytrzymatosé

e pewnosc, ze nie byta wczesniej otwierana
¢ system wielokrotnego zamykania

¢ jednostronny zawor

¢ maksymalne utrzymanie swiezosci kawy
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